
  

 

Bouteille en verre Contenance : 500ml Marque : Colavita 

 

INFORMATIONS LOGISTIQUES 

EAN Produit EAN Colis EAN Palette 

80 01 876 012342 10 039153 010212 - 

UVC / Colis Colis / Couche Couches / Palette Poids brut (kg) 
UVC / Colis / Palette 

Contenance (l) 
UVC / Colis / Palette 

Dimensions (mm) 
UVC / Colis / Palette 

6 25 6 0.81 / 5.50 / 840 0.50 / 3 / 450 
75 x 75 x 245 

240 x 150 x 260 
800 x 1200 

DDM Origine Matière première Site de production 

18 mois Italie POMEZIA (IT) 

 
REITZEL La Herse - ZI La Herse BP 10021 - 72160 Connerré (France) 
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INFORMATIONS NUTRITIONNELLES (pour 100ml) 

Energie 
Matières grasses 

(dont acides gras 
saturés) 

Glucides 
(dont sucres) 

Protéines Sel Allergènes 

3378 kJ / 822 kcal 91 g / 13 g 0 g 0 g 0 g - 

 

Huile d’olive extra vierge 100% Italienne 

Une qualité d’huile d’olive italienne 

CARACTERISTIQUE 

• L’huile d’olive extra vierge Colavita Premium Sélection est la 

quintessence de l’huile de tous les jours, bien équilibrée entre les 

saveurs fruitées et épicées, avec une texture douce . 

• Produit à froid 

 

ATOUTS 

• La « sélection premium » : à partir d'olives récoltées et 
transformées, dès le début de la maturation, dans l'Union 
Européenne 
 

• Notes épicées et fruitées équilibrées 
 

• Idéale pour le poisson, crustacés ou les viandes blanches 
 

• Dans le processus de friture, l’huile d’olive se comporte d’une façon 
très stable par son degré moyen d’insaturation et par les 
antioxydants qu’elle contient. 

•  

INGREDIENTS 

Huile d’olive vierge extra  

 

CONSERVATION 

A conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri de la lumière et de la chaleur. 

MISE EN ŒUVRE  

Déverrouiller le bouchon de la bouteille en forçant lors de la première utilisation. Verser la quantité souhaitée dans 

la préparation en cours. 

 


