
 

Bocal 1,7L 

Une recette unique grâce aux petits 
légumes et aromates 

PNE :  845 g PNT :  1600 g 

Cornichons en rondelles aigres-doux  
Recette Rustique 

INFORMATIONS LOGISTIQUES 

EAN Produit EAN Colis EAN Palette 

8 908 006 274 659 18 908 006 274 656  88 908 006 274 655 

UVC / Colis Colis / Couche Couches / Palette Poids brut (kg) 
UVC / Colis / Palette 

Poids net (kg) 
UVC / Colis / Palette 

Dimensions (mm) 
UVC / Colis / Palette 

6 9 7 2,2 / 13,3 / 860 1,6 / 9,6 / 604,8 

130 x 175 

395 x 265 x 181 
1200 x 800 x 1375 

DDM Origine Matière première Site de production 

2 ans Cornichons : Inde Reitzel India 

 REITZEL Briand - ZI La Herse BP 10021 - 72160 Connerré (France) 

foodservice@reitzel.fr – www.hugoreitzel-foodservice.fr  

CONSERVATION 

Avant ouverture : à conserver à température ambiante, à l'abri de la lumière et de l'humidité 
Après ouverture : à conserver au froid dans un emballage alimentaire hermétique, dans un maximum de jus et à 
consommer dans les 2 semaines suivant l'ouverture 

Mise à jour 

09/08/2022 

INGREDIENTS 

Cornichons, eau, sucre, vinaigre d’alcool, sel, chlorure de calcium, aneth, oignons, poivrons rouges, graines de 

moutarde, arômes naturels, curcuma. 

 

INFORMATIONS NUTRITIONNELLES (pour 100g) 

Energie Matières grasses 
(dont acides gras saturés) 

Glucides 
(dont sucres) 

Fibres 
alimentaires 

Protéines Sel Allergènes 

54 kcal 
228 Kj 

< 0,5 g 
(< 0,5 g) 

12 g 
(10 g) 0,5 g 0,6 g 1,4 g 

Graines de 
moutarde 

 

CARACTERISTIQUES 

• Cornichons en rondelles recette aigre-douce 

• Conditionnement : bocal en verre 1.7L 

• Recette rustique : saveur aigre-douce avec petits légumes et aromates 

 

ATOUTS 

• Rondelles de cornichons croquantes 

• Prêtes à l’emploi 

• Une recette savoureuse 


