WUGO REITZE,

Poivre vert au vinaigre

Boite 4/4 PNE : 5509 PNT : 8209

CARACTERISTIQUES

« Poivre vert entier fermenté et au vinaigre
« Conditionnement : boite 4/4

ATOUTS

« Poivre cueilli encore vert, moins piquant et plus parfumé que le poivre noir
= « Idées recettes : sauces pour les entrecotes, filets de canard, etc.

POIVRE VERT

GREEN PEPPER

VINAIGRE - VINEGAR

Www.hugoreitzel-foodservice-ff

Parfume les sauces et autres
préparations culinaires

CONSERVATION

Avant ouverture : a conserver a I'abri de la lumiére et de 'humidité.
Aprés ouverture : a conserver au froid dans un emballage alimentaire hermétique dans un maximum de jus, et a
consommer dans les 30 jours suivant I'ouverture.

INGREDIENTS

Poivre verts (67%), eau, sel, vinaigre (10%).

INFORMATIONS NUTRITIONNELLES (pour 100g)

mrege  Maleesgiosees | Olucdes | Fbie  powmes S Alergenes
Szzig,lc()clﬂl (if 3) (g:g 3) 809 L7g 909 -
INFORMATIONS LOGISTIQUES
EAN Produit EAN Colis EAN Palette
8908006274918 18908006274915 -
UVC/Colis Colis/Couche  Couches /Palette (0172 PIULEE) - OIS NELO) - O e et
12 10 0,820/4,2/590,4 0,55/3,3/396
1200 x 800 x 1590
Origine Matiere premiere Site de production
24 mois Poivre : Inde Reitzel India
Mise a jour REITZEL Briand - ZI La Herse BP 10021 - 72160 Connerré (France) N
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