
 

INGREDIENTS 

Raisin, condiment balsamique blanc* 18% (vinaigre de vin, concentré de jus de raisin), eau, sucre de canne, miel 

3,4%, cannelle 0,07%. 

 

Les 1ers pickles de fruits d’HUGO 
REITZEL 

Pickles de raisins 
Bocal 72cl PNE :  330 g PNT :  700 g 

CONSERVATION 

Avant ouverture : à conserver à température ambiante, à l'abri de la lumière et de l'humidité 
Après ouverture : à conserver au froid, dans un emballage alimentaire hermétique, dans un maximum de jus et à 
consommer dans le mois suivant l'ouverture 

 

INFORMATIONS LOGISTIQUES 

EAN Produit EAN Colis EAN Palette 

3 701 037 403 105 23 701 037 403 109  - 

UVC / Colis Colis / Couche Couches / Palette Poids brut (kg) 
UVC / Colis / Palette 

Poids net (kg) 
UVC / Colis / Palette 

Dimensions (mm) 
UVC / Colis / Palette 

6 18 8 
1,011 / 6,07 / 

895,5 
0,7 / 4,2 / 604,8 

87,3 x 150 

152 x 176 x 262 

1200 x 800 x 1366 

DDM Origine Matière première Site de production 

24 mois Raisins : Italie - Inde France : Connerré (72) 

 REITZEL Briand - ZI La Herse BP 10021 - 72160 Connerré (France) 

foodservice@reitzel.fr – www.hugoreitzel-foodservice.fr  

CARACTERISTIQUES 

• Pickles de raisins entiers  

• Recette aigre-douce au miel et à la 

cannelle  

• Conditionnement : bocal en verre 

72cl 

• Conditionnés en France (72) 

 

ATOUTS 

• Recette gourmande et surprenante 

Mise à jour 

19/04/2023 

INFORMATIONS NUTRITIONNELLES (pour 100g) 

Energie Matières grasses 
(dont acides gras saturés) 

Glucides 
(dont sucres) 

Fibres 
alimentaires 

Protéines Sel Allergènes 

108 kcal 
461 kJ 

< 0,5 g 
(< 0,5 g) 

25,6 g 
(25,6 g) 0,6 g 05 g <0,5 g 

Traces de 
sulfites 

 

• Prêt à l’emploi 

• Idées recettes : accompagnement de fromages typés froids ou chauds, 

de viandes de volailles ou de gibiers, de desserts chocolatés ou 

salades de fruits, etc. 


