
  

 

CONSERVATION 

Avant ouverture : à conserver à température ambiante dans un endroit frais et sec, à l’abri de la lumière.  
Après ouverture : à conserver à température ambiante dans un endroit frais et sec, à l’abri de la lumière.  

 
 

CARACTERISTIQUES 

• Vinaigre balsamique de Modène biologique, recette sans caramel (E150) 

• Bouteille en verre, format 250ml 

• Produit fabriqué à Modène (Italie) 

 

ATOUTS 

• Produit issu de l’agriculture biologique 

• Appellation IGP (indication géographique protégée) 

• Un savoir-faire familial perpétué depuis plus de 50 ans 

Produit issu de l’agriculture 
biologique 

Bouteille en verre PNE : 250 ml PNT : 250 ml 

INFORMATIONS LOGISTIQUES 

EAN Produit EAN Colis EAN Palette 

 8 033 717 730 115 28 033 717 730 119 
 

50 078 124 004 721 
 

UVC / Colis Colis / Couche Couches / Palette Poids brut (kg) 
UVC / Colis / Palette 

Poids net (kg) 
UVC / Colis / Palette 

Dimensions (mm) 
UVC / Colis / Palette 

12 22 6 0,515 / 3,18 / 785.2 0,283 / 1,695 / 407 
520 x 219 

168 x 114 x 230 
1200 x 800 x 1530 

DDM Origine Matière première Site de production 

- Modène (Italie) Modène (Italie) 

 REITZEL La Herse - ZI La Herse BP 10021 - 72160 Connerré (France) 

foodservice@reitzel.fr – www.hugoreitzel-foodservice.fr  

Mise à jour 

10/05/2023 

INFORMATIONS NUTRITIONNELLES (pour 100g) 

Energie Matières grasses 
(dont acides gras saturés) 

Glucides 
(dont sucres) 

Protéines Sel Allergènes 

138 kcal / 
589 kJ 

0,0 g 
(0,0 g) 

29 g 
(29 g) 

0,7 g 0,03 g Sulfites 

 

INGREDIENTS 

Vinaigre de vin bio, moût de raisin cuit bio. Contient des sulfites. 

 

Vinaigre Balsamique de Modène 3 grappes BIO 
 

 

CARACTERISTIQUES 

• Bouteille en verre 

• Produit fabriqué à Modène (Italie) 

• Recette sans caramel (E150) 

 

ATOUTS 

• Appellation IGP (indication géographique protégée) 

• Une qualité supérieure (3 grappes) 

• Saveur complexe, dense et harmonieuse 

 

 


